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Liehe Freunde kulinarischer Geniisse, Sie halten eine vielfaltige Auswabhl

von Spezialitdaten und Leckereien unserer Metzgerei in Thren Handen.
Womit auch immer Sie Ihre Gaste verwdhnen méchten, auf den nachsten
Seiten finden Sie es. Zaubern Sie aus Ihrer nachsten Veranstaltung ein

kulinarisches Erlebnis!

Wir beraten und unterstiitzen Sie gerne bei der Durchfilhrung Ihrer
Festlichkeiten und stellen Ihnen ein individuelles Buffet zusammen.

Lassen Sie sich verwohnen, genieBen Sie Ihr Fest!

Ihre Regina Braun

Unser Fleisch beziehen wir von Bauern aus der Region und konnen dadurch
bewusst unsere Anspriiche an Qualitdtsfleisch umsetzen. Seit 1905 steht
unser Familienbetrieb fiir Qualitat, Genuss und Frische.
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| VOLLWERTIGE WEISS- & KORNERBROTCHENHALFTEN |

belegt mit
: Salami
: Rohem Schinken oder Grillschinken
: Kasseler

: Mett oder Tatar

: Italienischem Parmaschinken

: Tomate, Ei und Gurke

: Frischkase mit Paprika

: Tomate, Mozzarella und Basilikum
: Hausmacher Leber- und Blutwurst

| FEINE CANAPES |
aus hellem oder dunklem Caviarbrot
belegt mit
: Franzésischem Camembert oder Schnittkase
: Rohem mildem Schinken
: Kasseler
: Gekochtem Schwarzwalder Schinken
: Schweinemett oder Tatar
: Gegrillter Putenbrust
: Hausmacher Leber- und Blutwurst
: Raucherlachs
: Mildgeraucherter Forelle
: Aufschnitt
: Tomate und Ei

| CIABATTA SANDWICHES |
belegt mit

: Italienischem Parmaschinken

: Italienischer Salami

: Tomate und Mozzarella



fiir ca. 10 Personen
belegt mit Schinken, Salami, Kase, Tomate, Ei und Gurke

Kleine Kdstlichkeiten, die aus der Hand zu essen sind
Bruschetta traditionale mit Tomate und Parmesan
Datteln im Speckmantel

Parmesanschnitzelchen von der Pute mit Chilli Dip
Meathalls in einem Senf-Dill Dip
Tomate-Mozzarella-SpieBe

Frische Gemiisestabchen mit Krauterquark
Mini-Croissant mit Pute oder Lachs und Curry Dip
Frische Feigen mit Parmaschinken umhiillt
Pumpernickel mit Frischkdse und Krautern
TortellinispieBchen mit Pesto

Forellencreme auf Kaviarbrot

ab 10 Glaser pro Sorte
Pfalzer Wurstsalat
Honigmelone mit Parmaschinkenwiirfel
Griechischer Salat mit Schafskase
Tomaten-Mozzarellakugeln mit Basilikum
Pikanter Rindfleischsalat
Konfettisalat vegetarisch
Mini-Fleischkiichle mit getrockneten Tomaten
Gefliigelsalat mit Ananas und Spargel



Kalte Platten sind ein Miniatur-Buffet und damit ideal fiir kleine Feste.
Sie sind dekorativ und hieten Ihren Gasten gréBten Genuss.

Wurst und Schinkenplatten

mit Spezialitdten unserer Metzgerei nach Ihrer Wahl

Bratenplatte

mit verschiedenen Braten, Schinken und Roastbeef,

verschiedenen Pasteten, Gefliigelteile und den dazu

passenden Saucen

Fischplatte

mit gerauchertem Wildlachs, geraucherter Forelle,

Riesengarnelen und Sahnemeerrettich

Kaseplatte mit Obst garniert

Hausmacher Spezialitaten

Leber- und Blutwurst, Schwartenmagen, garniert

Variationen von Partybrotchen, Ciabatta, Baguette
oder Bauernbrot



Carpaccio vom Rinderfilet

mit Pesto, Rucola und Parmesan

Vitello Tonnato

Diinne Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce
Gehohelter Parmaschinken

mit frisch aufgeschnittener Galia-Melone
Caesar-Salad mit Parmesandressing

und Spicy-Hahnchenbruststreifen
Verschiedenes gegrilltes Gemiise mit Knoblauch
Kartoffelrosti mit Raucherlachs

Gekochtes Rindfleisch,

kalt aufgeschnitten mit Salsa Verde
Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum
Carpaccio von der Siilze mit Gemiisevinaigrette
Putenrdlichen mit Frischkase

Wrapsrollchen mit Raucherlachs

Tatar vom Raucherlachs

Marinierte Gambas in Knoblauchél

Gefiillte Champignons iiherbacken [warm]
Griechischer Schafskase

mit Paprika, Oliven, Zwiebel und Knoblauch [warm]
Garnelen in Knohlauchaél

Italienische Antipastiplatte

Gefiillte Eier mit Senfcreme

Krabhen in leichter Cocktailsauce



Klare Rindfleischhriihe mit verschiedenen Einlagen
[MarkkloBchen, Fladle, Eierstich, Leberknodel]
Kartoffel-Steinpilzsuppe

Karotten-Ingwer-Suppe

Kiirbis-Ingwer-Suppe

Gulaschsuppe

Lauchcremesuppe

Kartoffelsuppe mit Miniwiener

Chili con Carne

&

Gyrospfanne vom Schwein oder Pute

mit griechischen Gewiirzen

Thai-Reispfanne mit Gefliigelfleisch
Tomaten-Mozzarella-Lasagne vegetarisch
Lachslasagne mit Blattspinat

Fleischlasagne

Gemiiselasagne

Schinkennudeln mit Kase iiberbacken
Rohrli-Nudeln mit Rindfleischstreifen und Gemiise
Tortellini mit Sauce Ihrer Wahl

Spaghetti mit Bolognesesauce oder Carbonara
Italienische Nudeln mit Steinpilz-Pfeffersauce
Gnocchi mit Steinpilzen und Broccoli
Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Rigatoni mit Rinderfiletstreifen und Pfifferlingen



Blutwurst-Carpaccio mit Tomatenstreifen
Saumagen-Carpaccio mit Vinaigrette
Schwartenmagen-Carpaccio

mit Vinaigrette und Lauchzwiebeln

Brotsalat mit getrockneter Blutwurst

Pfalzer Pralinchen mit Blutwurst, Leberwurst
und Griebenschmalz

Pfalzer Saumagen mit Kartoffeln oder Kastanien [Saison]
Leberknodel mit Bratensauce oder Specksauce
Fleischknodel mit Meerrettichsauce

Rindfleisch gekocht

Kleine grobe Bratwiirste

Kesselfleisch

Kasseler im Brotteig

Verschiedene Fleischkasevariationen

Hackhbraten nach »Pfalzer Art«

Frikadellen



Schweinefiletstiicke

in Pfifferlingrahmsauce

in Champignonrahmsauce

in Kaserahmsauce

in Pfefferrahmsauce

in Waldpilzsauce

im Parmaschinkenmantel in Steinpilz-Pfeffersauce
Schweinefiletstiicke

mit Gemiisewiirfeln und Mozzarella iiberbacken

mit Schafskase und Paprika liberbacken
Schweinerollbraten

mit Schinken-Kase-Fiillung

mit Zwiebel-Krauter-Fiillung

mit Bratwurst-Paprika-Fiillung

mit Pesto und getrockneten Tomaten

Jagerhraten mit Champignons und Zwiebeln liberbacken
Zwiehelrahmbraten

Brasilianischer Rahmhraten mit Kase liberbacken
Florentiner Braten gefiillt mit Blattspinat und Schafskase
Rieslingschinken gegrillt

Schweinekrustenbraten mit Schwarte, kross gebacken
Kaiserbraten vom Kamm mild gepdkelt und gerdauchert
Schweineschnitzel paniert

Backofenschnitzel mit Schinken-Sahne-Sauce
Sahnegeschnetzeltes mit frischen Champignons
Toskanahraten aus der Keule oder

vom Kamm mit Krautern der Provence

Kohlrouladen in heller Sauce

Spanferkelbraten mit Rosmarin



Burgunderhraten in Rotwein mariniert

Rinderbraten mit Pfefferkruste

Rinderrouladen mit Zwiebel und Dorrfleisch gefiillt
Rindergeschnetzeltes »Stroganoff Art«
Rindergulasch in Rotwein mit Champignons
Sauerhraten pikant eingelegt nach Omas Rezept
Filetspitzen vom Rind in leichter Pfeffer-Cognacsauce
Roastheef am Stiick rosa gebraten auf Gemiisebett
Rinderrollbraten gefiillt mit Zwiebel, Gurke,
Dorrfleisch und Senf

Kalbhsgeschnetzeltes »Ziiricher Art«
Kalbsnierenhraten

Kalhsgeschnetzeltes in Pfifferlingrahm

Kalbsfilet mit Steinpilzen oder Morchelrahm

Wiener Schnitzel

Kalhshraten aus der Keule mit Pfifferlingen
Toskanabraten mit Krdutern der Provence

Gefiillte Kalbshrust nach hauseigenem Rezept
Saltimbocca vom Kalb mit Parmaschinken und Salbei
Kalbsgulasch mit frischen Champignons



Putengeschnetzeltes in Currysauce mit Friichten
oder Sahnesauce mit Champignons
Hahnchenhriistchen in einer Zwiebel-Sahnesauce
Gefiillte Poulardenbrust mit Gemiise oder Broccoli
Saltimbocca vom Hahnchenfilet

mit Parmaschinken und Salbei

Thailandisches Hahnchengeschnetzeltes

mit Bambus und Paprika

Hahnchenschnitzel paniert

Putenschnitzel paniert und iiberbacken mit
Tomaten-Mozzarella, Champignons oder Ananas
Hahnchenfilet mit Méhren und Paprika in Currysauce
Puten-Cordon hleu gefiillt mit Schinken und Kase

Rehgulasch in Wachholderrahm
Erlesener Wildgulasch pikant gewiirzt
Wildbraten vom Hirsch mit Pfifferlingen
Hirschragout mit Steinpilzen

Lachs mit Krauterkruste oder Pumpernickel-
Meerrettichkruste

Lachs in leichter Safransauce
Pangasiusfilet auf Ratatouille-Gemiise
Lachslasagne mit Blattspinat



Krauterkartoffeln
Kartoffelgratin [auch mit Gemiise]
Rosmarinkartoffeln
Petersilienkartoffeln
Kartoffelknodel

Hausgemachte Semmelknoddel
Schupfnudeln

Verschiedene italienische Nudeln
Hausgemachte Spatzle
Muskatspatzle

Gnocchi natur oder in Salbeibutter
Kartoffelpiiree

Rostzwiehelpiiree

Wilder Reis

Gemiisereis

Krauterbandnudeln

Bunte Gemiiseplatte

mit Broccoli, Rosenkohl, Erbsen, Karotten,
Bohnen natur oder iiberbacken

Buntes Pfannengemiise

mit Paprika, Tomaten, Zucchini und Champignons
Frische Champignons in Knoblauchrahm
Gefiillte Champignons mit Kase liberbacken
Apfelrotkraut

Rosenkohl mit Speckwiirfeln

Gediinsteter Broccoli

Princesshohnen im Speckmantel



Leicht, frisch und fein

Gemischter Blattsalat

mit Joghurt-Knoblauch-Dressing

mit Balsamico-Dressing

mit Krautervinaigrette-Dressing

Feldsalat mit Speck und Croutons

Rucolasalat mit Pinienkernen und Parmesan
Italienische Salatplatte mit verschiedener Rohkost
Griechischer Bauernsalat mit Schafskase
Karottensalat

Bohnensalat mit Speck

Gurkensalat mit Dill

Krautsalat mit Speck oder Paprika
Blumenkohlsalat

Eiersalat mit Spargel

Lauchsalat mit Apfel

Reissalat mit Curry

Pfalzer Kartoffelsalat mit Speck

Pfalzer Kartoffelsalat mit Gurken und Mayonaise
Verschiedene Wurstsalate

Nudelsalat mit Joghurtdressing

Walldorfsalat mit Niissen

Floridasalat mit Ananas

Heringssalat mit Apfel und Gurken

Gefliigelsalat mit Ananas oder Pfifferlingen
Spaghettisalat mit Tomaten

Rindfleischsalat mit Ei und Mayonaise
Rindfleischsalat natur mit Paprika, Zwiebel, Salatgurke
Tomaten-Mozzarella-Salat



siiB, exotisch, unwiderstehlich

Rote Griitze mit Vanillesauce
Tiramisu

Ohstsalat von frischen Friichten
Mousse au Chocolat

Mousse au Vanille

Mousse au Gran Marnier
Baileys-Mousse

Zitronencreme

Orangencreme

Orangenquark
Waldheerenfruchtquark
Lebkuchencreme mit Zimt
Cappuccino-Mousse
Schwarzwalder Kirsch Tiramisu
Pfirsich Melba

Pfilzer Weincreme

Frische Erdbeeren mit Quark [Saison]
Mascarponecreme mit Friichten
Verschiedene Kuchen vom Blech
Limettencreme mit Bitterschokolade
Kirschen auf Zimtmousse
Quarkcreme mit frischen Friichten
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